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S SSENTIAL
LINIJA TANINOV

Tanini iz linije ESSENTIAL so rezultat programa, ki bazira na iskanju najboljsega
substrata lesa in uporabe razlicnih metod ekstrakcije taninov pod razli€itimi
delovnimi pogoiji. V skladu z nasimi visokimi standardi so tanini linijie ESSENTIAL
prestali Stevilne kontrole kvalitete z namenom zagotavljanja visoke kvalitete
vsakega pakiranja.

Linija ESSENTIAL vam omogoca najti ustrezen tanin za vsako individualno
uporabo in tehni¢ni cilj. Podani so tudi predlogi za optimalno doziranje za
razliCite stile vina. Pred tretiranjam vina priporo¢amo testiranje posameznega
tanina z man;jsimi-testnimi kolic¢inami.
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CSSENTIAL OAK PROGRESS

ESSENTIAL OAK PROGRESS je meSanica kondenzatov in tanina hrasta.

SENZORICNE LASTNOSTI: Sadnost, sladkost, obstojnost.
UPORABA IN DOZIRANJE

MOST ZORENJE PRED POLNJENJEM

Y

1050ghl O
1.050gh O

100200gh @ '—‘]

() PRIPOROCENO @ 1ZRAZITO PRIPOROCENO

NAVODILA ZA UPORABO

Proizvod raztopiti v 10 x vedji koli¢ini vode, mosta ali vina (napr. 100 g tanina
v 1 | teko&ine) in med prec¢rpavanjem dodati v vino, da doseZzemo &im
boljSo homogenizacijo. Priporo¢amo predhodno laboratorijsko testiranje na
man;jsi koli¢ini vina, da bi ugotovili pravo dozacijo in dosegli Zzeleni tehnicni
in senzori¢ni efekt.

PAKIRANJE
5009



CSSENTIAL PASSION

ESSENTIAL PASSION, kondenzirani tanini ekstrahirani iz lesa
jagodocevja in Cednje.

SENZORICNE LASTNOSTI: Sladkost, sadnost, intenzivna sortnost.
UPORABA IN DOZIRANJE

MOST ZORENJE PRED POLNJENJEM

Y

100200gh @ '-‘]

1.050gh O

() PRIPOROCENO @ 1ZRAZITO PRIPOROGENO

NAVODILA ZA UPORABO

Proizvod raztopiti v 10 x vedji koliCini vode, mosta ali vina (napr. 100 g tanina
v 1 | tekodine) in med precrpavanjem dodati v vino, da dosezemo ¢im
boljSo homogenizacijo. Priporo¢amo predhodno laboratorijsko testiranje na
man;jsi koli¢ini vina, da bi ugotovili pravo dozacijo in dosegli zeleni tehnicni
in senzori¢ni efekt.

PAKIRANJE
5009



CSSENTIAL OAK SWEET

ESSENTIAL OAK SWEET, tanini lesa hrasta.

SENZORICNE LASTNOSTI: Kokos, sladkost, intenzivna aroma.
UPORABA IN DOZIRANJE

MOST ZORENJE PRED POLNJENJEM

100200gh @ I—‘]
30200gh @ I_‘]

1.050ghl O

1050ghl O
1050ghl O

() PRIPOROCENO @ 1ZRAZITO PRIPOROCENO

NAVODILA ZA UPORABO

Proizvod raztopiti v 10 x vecji koliCini vode, mosta ali vina (napr. 100 g tanina
v 1 ItekoCine) in med prec¢rpavanjem dodati v vino, da dosezemo ¢im boljso
homogenizacijo. Priporo¢amo predhodno laboratorijsko testiranje na man;jsi
koli¢ini vina, da bi ugotovili pravo dozacijo in dosegli zeleni tehnicni in
senzoricni efekt. V primeru dozacije pred polnjenjem je potrebno s polnjenjem
pocakati najmanj 48 ur po dodatku tanina.

PAKIRANJE
5009



CSSENTIAL OAK STRONG

ESSENTIAL OAK STRONG je meSanica kondenzatov in taninov hrasta.

SENZORICNE LASTNOSTI: Liquorice, tobak, struktura, intenzivna
aroma, obstojnost okusa.

UPORABA IN DOZIRANJE

MOST ZORENJE PRED POLNJENJEM

Ha
50200gh @ l—‘]
30200gh @ l_‘]

1050gh O
1.050ghl O
1050ghl O
1050ghl O

() PRIPOROCENO @ 1ZRAZITO PRIPOROCENO

NAVODILA ZA UPORABO

Proizvod raztopiti v 10 x vecji koliCini vode, mosta ali vina (napr. 100 g tanina
v 1 ItekoCine) in med prec¢rpavanjem dodati v vino, da dosezemo ¢im boljso
homogenizacijo. Priporo¢amo predhodno laboratorijsko testiranje na man;jsi
koli¢ini vina, da bi ugotovili pravo dozacijo in dosegli zeleni tehnicni in
senzoricni efekt. V primeru dozacije pred polnjenjem je potrebno s polnjenjem
pocakati najmanj 48 ur po dodatku tanina.

PAKIRANJE
5009



CSSENTIAL OAK BARREL

ESSENTIAL OAK BARREL e clagotanin hrasta.

SENZORICNE LASTNOSTI: Kokos, vanilija, struktura, intenzivna aroma.
UPORABA IN DOZIRANJE

MOST ZORENJE PRED POLNJENJEM

1050ghl O
1050ghl O

Ha
a0
50-200gh @ l_‘]

() PRIPOROCENO @ 1ZRAZITO PRIPOROCENO

NAVODILA ZA UPORABO

Proizvod raztopiti v 10 x vecji koliCini vode, mosta ali vina (napr. 100 g tanina
v 1 ItekoCine) in med prec¢rpavanjem dodati v vino, da dosezemo ¢im boljso
homogenizacijo. Priporo¢amo predhodno laboratorijsko testiranje na man;jsi
koli¢ini vina, da bi ugotovili pravo dozacijo in dosegli zeleni tehnicni in
senzoricni efekt. V primeru dozacije pred polnjenjem je potrebno s polnjenjem
pocakati najmanj 48 ur po dodatku tanina.

PAKIRANJE
5009



CSSENTIAL FRESH

ESSENTIAL FRESH jc meSanica kondenzatov in galotaninov.

SENZORICNE LASTNOSTI: SveZina, kompleksnost, obstojnost.
UPORABA IN DOZIRANJE

MOST ZORENJE PRED POLNJENJEM

-
o
10-100gh I_‘]

05100ghl @
10-100gh

() PRIPOROCENO @ 1ZRAZITO PRIPOROCENO

NAVODILA ZA UPORABO

Proizvod raztopiti v 10 x vecji koliCini vode, mosta ali vina (napr. 100 g tanina
v 1 ItekoCine) in med prec¢rpavanjem dodati v vino, da dosezemo ¢im boljso
homogenizacijo. Priporo¢amo predhodno laboratorijsko testiranje na man;jsi
koli¢ini vina, da bi ugotovili pravo dozacijo in dosegli zeleni tehnicni in
senzoricni efekt. V primeru dozacije pred polnjenjem je potrebno s polnjenjem
pocakati najmanj 48 ur po dodatku tanina.

PAKIRANJE
5009



CSSENTIAL PEL

ESSENTIAL PEL, tanin grozdnih kozic.

SENZORICNE LASTNOSTI: SveZina v aromatiki, skladnost arome.
UPORABA IN DOZIRANJE

MOST ZORENJE PRED POLNJENJEM

50200gh O I—‘]
50200gh > I_‘]

10-100gh O
10-100gh
10-100gh

1.0-100gh &

50200gh > |_‘]

10-100gh O
10-100gh O

() PRIPOROCENO @ 1ZRAZITO PRIPOROCENO

NAVODILA ZA UPORABO

Proizvod raztopiti v 10 x vecji koliCini vode, mosta ali vina (napr. 100 g tanina
v 1 ItekoCine) in med prec¢rpavanjem dodati v vino, da dosezemo ¢im boljso
homogenizacijo. Priporo¢amo predhodno laboratorijsko testiranje na man;jsi
koli¢ini vina, da bi ugotovili pravo dozacijo in dosegli zeleni tehnicni in
senzoricni efekt. V primeru dozacije pred polnjenjem je potrebno s polnjenjem
pocakati najmanj 48 ur po dodatku tanina.

PAKIRANJE
5009



CSSENTIAL PEP

ESSENTIAL PEP, tanin grozdnih peck.

SENZORICNE LASTNOSTI: Stabilnost barve, kompleksnost arome,
poudari sortne znadilnosti.

UPORABA IN DOZIRANJE

MOST ZORENJE PRED POLNJENJEM

50200gh O I—‘]
50200gh > I_‘]

10-100gh O
10-100gh
10-100gh
10-100gh O

50200gh > |_‘]

10-100gh O
10-100gh O

() PRIPOROCENO @ 1ZRAZITO PRIPOROCENO

NAVODILA ZA UPORABO

Proizvod raztopiti v 10 x vecji koliCini vode, mosta ali vina (napr. 100 g tanina
v 1 ItekoCine) in med prec¢rpavanjem dodati v vino, da dosezemo ¢im boljso
homogenizacijo. Priporo¢amo predhodno laboratorijsko testiranje na man;jsi
koli¢ini vina, da bi ugotovili pravo dozacijo in dosegli zeleni tehnicni in
senzoricni efekt. V primeru dozacije pred polnjenjem je potrebno s polnjenjem
pocakati najmanj 48 ur po dodatku tanina.

PAKIRANJE
5009



CSSENTIAL FREE OFF

ESSENTIAL FREE OFF jc tanin neoZganega lesa hrasta.

SENZORICNE LASTNOSTI: Pomaga pri reSevanju problemov povezanih
z reduktivnostjo vina.

UPORABA IN DOZIRANJE

MOST ZORENJE PRED POLNJENJEM

Y

50100gh @ |_‘]
5020090 @ I—‘]

0520gh O
0520gh >

() PRIPOROCENO @ 1ZRAZITO PRIPOROCENO

NAVODILA ZA UPORABO

Proizvod raztopiti v 10 x vecji koliCini vode, mosta ali vina (napr. 100 g tanina
v 1 ItekoCine) in med prec¢rpavanjem dodati v vino, da dosezemo ¢im boljso
homogenizacijo. Priporo¢amo predhodno laboratorijsko testiranje na man;jsi
koli¢ini vina, da bi ugotovili pravo dozacijo in dosegli zeleni tehnicni in
senzoricni efekt.

PAKIRANJE
5009



CSSENTIAL FREE VEG

ESSENTIAL FREE VEG je tanin lesa eksoti¢nih vrst dreves.

SENZORICNE LASTNOSTI: Odstranjuje zelene in astringentne note vina.
UPORABA IN DOZIRANJE

MOST ZORENJE PRED POLNJENJEM

Y

50-000gh O
50-100gh @

o
100200ghl @ I—‘]

() PRIPOROCENO @ 1ZRAZITO PRIPOROCENO

NAVODILA ZA UPORABO

Proizvod raztopiti v 10 x vecji koliCini vode, mosta ali vina (napr. 100 g tanina
v 1 ItekoCine) in med prec¢rpavanjem dodati v vino, da dosezemo ¢im boljso
homogenizacijo. Priporo¢amo predhodno laboratorijsko testiranje na man;jsi
koli¢ini vina, da bi ugotovili pravo dozacijo in dosegli zeleni tehnicni in
senzoricni efekt.

PAKIRANJE
5009



‘ORIVILEGE

° WITE or el =
PK' Vi oo
LINIJA TANINOV

Vsak tannin je unikaten glede fizikalno-kemijskih lastnosti in glede na interakcijo
z vinom. PRIVILEGE linija taninov je rezultat skrbne selekcije in kombinacije
najboljsih izvornih surovin ter uporabe ekskluzivhega procesa ekstrakcije pri
nizkih temperaturah in tlakih.

Ekstrakcija pod taksnimi pogoji omogaca spros¢anje taninov ki moc&no
pripomorejo k zaznavi strukture ter polnosti in povecajo kompleksnost vin,
hkrati pa ohranjajo sortnost trte.
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‘PRIVILEGE BLEU

PRIVILEGE BLEU je mesanica taninov razli¢nih podvrsti lesa hrasta.

SENZORICNE LASTNOSTI: Kokos, Gokolada, kava, struktura, polnost,
intenzivnost arome.

UPORABA IN DOZIRANJE

MOST ZORENJE PRED POLNJENJEM

;

1020gh O

Ha
&
Ha
1020ghl > l—‘]
1.0200gh @ |_.]

() PRIPOROCENO @ 1ZRAZITO PRIPOROCENO

NAVODILA ZA UPORABO

Proizvod raztopiti v 10 x vecji koli¢ini vode, mosta ali vina (napr.

100 g tanina v 1 | tekocine) in med precrpavanjem dodati v | 0p
vino, da dosezemo &im boljSo homogenizacijo. Priporoamo
predhodno laboratorijsko testiranje na manjSi koliCini vina, | iz

da bi ugotovili pravo dozacijo in dosegli zeleni tehni¢ni in
senzoriéniefekt. V primeru dozacije pred polnjenjem je potrebno s
polnjenjem pocakati najmanj 48 ur po dodatku tanina.

PAKIRANJE 2509



‘PRIVILEGE NOIR

PRIVILEGE NOIR je mesanica taninov razli¢nih podvrsti lesa hrasta.

SENZORICNE LASTNOSTI: Rdece jagodiasto sadje, dzem, polnost in
intenzivnost arome.

UPORABA IN DOZIRANJE

MOST ZORENJE PRED POLNJENJEM

1.0-20g/h &

1.0-200gh @

() PRIPOROCENO @ 1ZRAZITO PRIPOROCENO

NAVODILA ZA UPORABO

Proizvod raztopiti v 10 x vecji koli¢ini vode, mosta ali vina (napr.

100 g tanina v 1 | tekocCine) in med preCrpavanjem dodati v 'p
vino, da dosezemo &im boljSo homogenizacijo. Priporoamo
predhodno laboratorijsko testiranje na manjSi koli€ini vina, PRIV

da bi ugotovili pravo dozacijo in dosegli Zeleni tehnidni in = SNmmm—m—
senzoriéniefekt. V primeru dozacije pred polnjenjem je potrebno s Iy 20c
polnjenjem pocakati najmanj 48 ur po dodatku tanina.

PAKIRANJE 250g



DOZIRANJE g/hL

Poskus naredimo na majhni koli€ini za doloCanje potrebnega odmerka
posameznega tanina.

. MOST ZORENJE PRED POLNJENJEM

SENZORICNE LASTNOSTI I i I i I i SENZORICNE LASTNOSTI
Ef::.%tsigl 0AK 1-5 | 10-20 Sadnost, sladkost, obstojnost
Essential Passion 1-5 | 10-20 Sladkost, sadnost, intenzivna sortnost
Evsvi?t'tial 0AK 1-5 | 10-20 | 1-5 | 3-20 | Kokos, sladkost, intenzivna aroma
Eosenial0AK
Essential 0AK 15 520 Kokos, vanilija, struktura,

arrel intenzivna aroma
Essential Fresh 0.5-10 | 1-10 Svezina, kompleksnost, obstojnost
Essential PEL 1-10 | 5-20 | 1-10 | 5-20 -10 5-20 SveZina v aromatiki, skladnost arome
Essential PEP 110 | 520 | 110 | 520 | 1-10 | 520 ggit(’j'g‘rfzggﬁrgin:gmgt‘f's”o“ arome,
Essential Free Off 510 | 052 | 5-20 Eg{g@gﬁlﬁg?Zfﬁ‘ﬁlfygoggﬁ)b{ﬁr’g"v
Essential Free Veg 510 | 10-20 e i
Privege Bleu
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